
VorspeisenVorspeisen

Mozzarella - Tomate
In Balsamiko- Olivenölmarinade mit Salatbukett

€ 5,20

Geräuchertes Forellenfilet (3)

mit Sahnemeerrettich und Salatbukett
€ 5,20

Carpaccio vom niederbayerischen Rind
mit Olivenöl mariniert, Salatbukett und Parmesan

€ 7,90

Knoblauchbrot
€ 2,50

SalateSalate

Kleiner gemischter Salatteller
€ 2,30

Großer Salatteller
mit Zwiebelringen und Joghurtdressing

€ 4,20

Chefsalat (2,4)

großer gemischter Salat mit Schinken, Käse und Joghurtdressing
€ 5,20

Salatplatte „Venezia“
bunte Salatvariation mit gegrillten Putenstreifen

€ 6,90

Verschiedene Blattsalate in Balsamikodressing
mit wahlweise

in Knoblauchöl gebratene Garnelenspießchen  € 8,90
mit gebackenem Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel  € 7,70

mit gebratenen Rinderlendenstreifen  € 8,90
mit gegrilltem Zanderfilet und gebratenem Gemüse  € 9,70

Zu allen Vorspeisen und Salaten wird frisches Weißbrot gereicht!

In den Sommermonaten von April bis September 
jeden Mittwoch großes Schlemmerbuffet für € 8,50.



BrotzeitenBrotzeiten

Leberkäse (2,4,7)

im Stück mit Essiggurke und Senf
€ 4,00

Schinkenplatte (2,4)

garniert mit einer Essiggurke und Butter
€ 6,00

Brotzeitteller „Vilserwirt“ (2,4,7)

reichlich garniert,  mit kalten bayerischen Spezialitäten
€ 6,50

Schwarzgeräuchertes (hausgemacht) (2)

mit Meerrettich und Essiggurke
€ 5,50

Kalter Braten (2,3)

mit Meerrettich und Essiggurke
€ 5,00

Hausgemachter schwarzer und weißer Preßsack
natur oder „sauer“ in Essig und Öl mit Zwiebelringen und Essiggurke

€ 4,50

Bayerischer Wurstsalat (2,4,7)

sauer angemacht,  mit Zwiebelringen
€ 4,50

Schweizer Wurstsalat (2,4,7)

sauer angemacht,  mit Zwiebelringen, Essiggurke und Käse
€ 5,00

Käseplatte
mit verschiedenen Käsesorten und Butter

€ 6,50

Zu allen Brotzeiten wird Brot gereicht!

 
Besuchen Sie uns auch in der Mittagszeit                                                         

Täglich wechselnde Mittagsgerichte für € 4,50! 



Für den kleinen HungerFür den kleinen Hunger

Currywurst (2,4)

mit Pommes Frites
€ 4,50

Abgebräunter Leberkäse (2,4,7)

mit Spiegelei und Kartoffelsalat
€ 4,70

Nürnberger Rostbratwürstl (2,4)

mit Sauerkraut, Senf und Brot
€ 4,70

2 Paar Wiener (2,7) 

mit Senf und Brot
€ 3,50

Kartoffelpuffer (2,4)

mit Schinken und Käse gefüllt, dazu Salatgarnitur
€ 4,70

Gebackene Milzwurst (2,4,7)

mit Kartoffel-Gurkensalat 
€ 6,00

ToastsToasts

Hawaii Toast (2,4)

mit Schinken, Ananas, Käse und Salatgarnitur 
€ 4,70

Schlemmertoast
Gegrillte Schweinemedaillons mit pikanter Sauce, Käse überbacken und Salatgarnitur

€ 6,70

Bauerntoast
gegrillter Schweinenacken auf Schwarzbrot mit Knoblauchsauce, Kräuterbutter, Speck und 

Salatgarnitur
€ 6,70

In den Wintermonaten von Oktober bis März 
jeden Mittwoch Schlachtschüssel- und Mehlspeisenbuffet für € 8,50



Grill – und PfannenspezialitätenGrill – und Pfannenspezialitäten

Schwabenpfandl
Schweinefilets in Rahmchampignons mit Käsespätzle und Gemüse

€ 8,90

Mixed Grill
Verschiedene Medaillons vom Grill, Grillwürstl und Speck 

mit pikanter Grillsauce, Kräuterbutter, Pommes Frites und Salatteller
€ 8,90

Zigeunerlendchen
mit Paprika-Zwiebelsauce, Reis und Salatteller

€ 7,80

Ungarischer Holzteller
gegrillter Schweinenacken mit pikanter Grillsauce, 

garniert mit Zwiebelringen und Pepperoni, dazu Pommes Frites und Salatteller
€ 8,50

Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes Frites und Salatteller

€ 6,90

Cordon Bleu
mit Röstkartoffeln, Preiselbeeren und Salatteller

€ 8,50

Champignonschnitzel
mit hausgemachten Spätzle und Salatteller

€ 7,80

Zwiebelrostbraten (Rinderlende)
mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln und Salatteller

€ 11,00

Empfehlung des Hauses ab 2 Personen

Obermaier Spezialplatte
Medaillons vom Schwein, Pute und Rind

Grillwürstl und Speck
Pommes Frites, Gemüse, Reis, Spätzle, Kroketten
Champignon – und Zigeunersauce, Kräuterbutter 

€ 10,50 pro Person

Unsere Dessertempfehlung finden Sie auf der Tageskarte 
Eisspezialitäten entnehmen Sie bitte unserer separaten Eiskarte



SteaksSteaks

Holzfällersteak (Schweinenacken)
mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln und Salatteller

€ 8,50

Fitness Steak
Putensteaks mit Sauerrahmsauce, großer Salatgarnitur und Knoblauchbrot

€ 8,90

Rumpsteak 200g
mit Kräuterbutter, buntem Gemüse und Pommes Frites

€ 11,50

Rinderfiletsteak 200g
mit Kräuterbutter, buntem Gemüse und Röstkartoffeln

€ 15,20

Rinderfiletsteak „Madagaskar“ 200g
mit Pfeffersauce, Kartoffeltaler und buntem Gemüse

€ 15,20

FischFisch

Flußzanderfilet
in Butter gebraten dazu Kräuterbutter, Kartoffeln und Salatteller

€ 11,50

Schollenfilet „Müllerin“
mit Kräuterbutter, Kartoffeln und Salatteller

€ 9,00

Seelachsfilet gebacken (1,2)

mit Sauce Remoulade, Kartoffelsalat und Salatteller
€ 5,70

Alle unsere Gerichte gibt es auch als Seniorenportionen 
und zum Mitnehmen!



GetränkekarteGetränkekarte

BiereBiere

Wittmann Helles vom Fass 0,5 l € 2,30
Wittmann Pils 0,3 l € 2,50
Paulaner Dunkel 0,5 l € 2,30
Erdinger Weizenbier 0,5 l € 2,50
Erdinger Urweisse 0,5 l € 2,50
Paulaner dunkles Weizenbier 0,5 l € 2,50
Paulaner Salvator 0,5 l € 2,50
Thomasbräu alkoholfrei 0,5 l € 2,50
Grünbacher Weizenbier reduziert 0,5 l € 2,50
Radler (1,3) 0,5 l € 2,30
Russ (1,3) 0,5 l € 2,50
Cola Weizen (1,3,9) 0,5 l € 2,50
Roggenbier 0,5 l € 2,50

Alkoholfreie GetränkeAlkoholfreie Getränke

Tafelwasser 0,5 l € 2,10
Adelholzener Gourmet still oder spritzig 0,25 l € 1,80
Adelholzener Gourmet still oder spritzig 0,7 l € 3,50
Spezi (1,3,9) 0,5 l € 2,30
Zitronenlimonade (1,3) 0,5 l € 2,10
Sinalco Orangenlimonade (1,3) 0,3 l € 1,70
Coca Cola/ Coca Cola light (1,3,9) 0,3 l € 1,70
Coca Cola (1,3,9) 0,5 l € 2,60

Orangensaft 0,2 l € 1,70
Orangensaft 0,5 l € 2,70
Apfelsaft 0,2 l € 1,70
Traubensaft/ Kirschsaft 0,2 l € 1,90
Saftschorle 0,5 l € 2,50

 
Besuchen Sie uns auch in der Mittagszeit                                                         

Täglich wechselnde Mittagsgerichte für € 4,50! 



Schoppenweine - weiß 0,25 lSchoppenweine - weiß 0,25 l

Bechtheimer Pilgerpfad – Pfalz, lieblich
Scheurebe- Kabinett, Erzeugerabfüllung Qualitätswein, mild fruchtig

€ 3,00

Sasbachwaldener Müller- Thurgau, trocken
Erzeugerabfüllung Qualitätswein, vollmundig, kräftig

€ 3,20

Volkacher Kirchberg – Franken, halbtrocken
Süffiger Müller- Thurgau in der Bocksbeutelflasche

€ 3,70

Grüner Veltliner – Österreich, trocken
kräftig, würzig

€ 3,00

Pinot Grigio – Weingut Montecelli Italien, trocken
fruchtig, frischer Italiener

€ 3,30

Schoppenwein – rose 0,25 lSchoppenwein – rose 0,25 l

Portugieser Weissherbst – Pfalz, halbtrocken
Weingut Schweigener Gutenberg, Qualitätswein

€ 3,70

Schoppenweine - rot 0,25 lSchoppenweine - rot 0,25 l

Deutsches Weintor – Pfalz, lieblich
fruchtig, mild

€ 3,00

Haberschlachter Heuchelberg 
Trollinger mit Lemberger – Württemberg, halbtrocken

sortentypischer Trollinger, leichter Rotwein
€ 3,40

Kalterer See „DOC“ – Südtirol, trocken
angenehmes fruchtbetontes Bouquet

€ 3,00

Merlot – Weingut Montecelli Italien, trocken
kräftiges, frisches Buquet

€ 4,00

Valpolicella – Weingut Montecelli Italien, trocken
vollmundiger Charakterwein

€ 3,50

Unser komplettes Weinsortiment entnehmen Sie bitte unsrer separaten Weinkarte!
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